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25 g de matiére grasse pour 100 g de produit fini
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A Filetta Petit Chévre

Fromage au lait de chevre a pate molle a
croite lavée, de «type Venaco ».
Crémeux, savoureux tout en ayant du
caractere, ce produit perpétue le savoir-
faire ancestral des bergers Corses.

Caracteristiqgues du produit :

Nom :
Classification :

Composition :

Allergenes :
Période de production :

Poids :

Valeurs nutritionnelles pour 100 g

Critéres microbiologiques :

DLUO:

Condition de stockage :
Emballage :
Conditionnement :

Code EAN (gencod) :

A FILETTA Petit Chevre
Fromage de chévre a pate molle a cro(ite lavée

Lait de chévre pasteurisé origine France ou UE, sel, ferments
lactiques, présure animale, chlorure de calcium

Lait
Toute I’année

220 g environ

Energie KJ/Kcal : 1449 /349
Matiéres Grasses : 28¢

Dont Acides gras saturés : 18¢g

Glucides : 2,39

Dont sucres : <0,59

Protéines : 229

Sel : 1,4g

E. coli m=100/g
Staphylococcus Aureus m=100/g
Salmonella Absence dans 25 g
Listeria monocytogenes Absence dans 25 g

75 jours apres emballage
+ 8°C maximum

Film alimentaire étirable
Carton de 18
2693250......
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